VEGANES BUFFET

VORSPEISEN
Wildkriuter-Salat, Rucola-Salat,
Rotkohl-Sesam-Salat, griiner Kartoffelsalat,
Crottons, Tomaten, Gurken, Krautsalat,
Mbohren-Orangensalat, Couscous-Salat,
Rote Beete-Salat mit Kernen,
Edamame-Bohnen, Sprossen,
spiralisierte Zucchini mit Rucola-Walnuss-Pesto
und Tomaten (Nudelsalat),
Dinkelnudel-Salat von getrockneten Tomaten,
Pinien- und Sonnenblumen-Kerne
mit Joghurt Dressing, Knoblauch Vinaigrette
und Kriuter-Dressing zur Wahl,
Brotaufstriche

14,90 € pro Person

HAUPTGERICHTE
Gemise-Lasagne,
Sellerie-Schnitzel mit Zitronensauce,
kleines Kichererbsen-Omelette,
Gebratenes Gemiise von Pilzen, Paprika,
Auberginen und Kriuterquark,
Drillinge, StifRkartoffel-Risotto
21,80 € pro Person

DESSERTS
Chia-Pudding mit frischem Obstsalat
und gerostetem Misli als Chrunch im Glas,
vegane Créme Brilée

7,50 € pro Person

Biiffet ab 30 Personen. Alle Preise inkl. 19 % MwSt.
Haus Thal, Tel: 02204 97550
www.haus-thal.de, info@haus-thal.de



